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■进实验室要吹去身上的灰尘
5月 30日下午，接过从王奔手里递来

的防尘工作服及防尘鞋套，一群到访者
“摩拳擦掌”，准备近距离感受高精尖领域
的独有魅力。

正式进入实验室前，一阵大风将到访者
们吹了个激灵，还没来得及反应，便听到一
旁的王奔介绍：“为了确保镜片上无灰尘、无
杂质，我们所有人进来前都要这样吹一遍。”
也就是在这样“无尘”的实验环境中，王奔带
领团队人员陆续突破了多项科研成果产业
化瓶颈，让高新技术能够走出实验室，并成
功转化成为高科技产品“飞向”太空。

对于王奔而言，恨不得把一分钟掰开
两半用。他每天雷打不动地，上午 8点步
行来到实验室准时报到，忙碌至晚上 10
点，才回房间休息。日均工作 12 个多小
时，双休日也不一定能保证休息，仿佛不
知疲惫。

与良好的精神状态相背离的，是王奔
不受控制的体重和鼻炎。“两年胖了 20公
斤，鼻子这几天准备动手术了，不然睡觉有
时会被憋醒。”虽然感觉到有点儿不好意
思，但王奔还是大方承认了，因为忙于工作

而疏于身体锻炼，这样的情况也算是在他
预料之中。

■“在这里创业是件非常幸福的事”
谈起光电光学话题时，王奔两眼放

光。“这边就是我们的镀膜机了，实验室总
共有5台，是重要的生产设备之一，一台就
要大几百万呢。”一面介绍，王奔一面调试
镀膜机的各项参数，这些外人看起来如同
天文数字，他却驾轻就熟，介绍起来如数
家珍。

那么，何为光学镀膜？有何作用？从广
义来讲，光学镀膜指代在光学零件上镀上
一层或多层介质薄膜的工艺过程。好的镀
膜工艺可以提高或降低光学零件对光的
反射、分束、分色、滤光以及偏振等要求。

而中山实验室，目前拥有各种高精度光
学薄膜制备及表征能力，研制的薄膜器件波
长范围从115nm到20μm，广泛应用于航空
航天、空间通信、现代大科学装置、军/民两
用等领域。

两年前，王奔来到中山寻求发展。中
山尊重人才、务实高效的政务氛围，让王
奔感触颇深。据他介绍，当地政府为中山

研究院的工作人员配套了人才公寓，并且
还出台一系列政策对重点产业科研项目
及成果进行奖励。

此外，火炬开发区光电行业起步较
早，也是市里重点打造的支柱产业，这里
上下游配套较为齐全。“现如今，火炬开
发区正在建设‘湾区光谷’为深中光电产
业联动发展探路，与我们公司的契合度

非常高，在这里创业是件非常幸福的
事。”王奔笑着说道。谈及未来，王奔满怀
信心，并准备了一句话送给中山年轻人，
他想说：“任何事都不是一蹴而就的，一
件事坚持到底就是最高效率，不管是在
科技领域，还是在其他工作领域，都要保
持一颗耐得住寂寞的心，并付出日复一
日的努力和坚持。”

耐住寂寞 让产品“飞向”太空
长春理工大学中山研究院精密光学薄膜实验室副主任王奔带领团队让高新技术

走出实验室
1993年出生的王奔，目前是长春理工大学中山研究院精密光学薄膜实

验室副主任，中山研究院孵化公司中山吉联光电科技有限公司法人、总经

理。虽然年岁不大，但他却同时肩负起推动科技自立自强、推动科技成果转

化、推动中山研究院“精密光学薄膜实验室”建设等多个重任。近期，他获评

了中山2023年“最美科技工作者”。

本报记者 李鑫

5月30日，王奔在观察机器的运作情况。 本报记者 余兆宇 摄

产经

■积极布局预制菜新赛道
据了解，中山食出公司旗下拥有自有

农产品生产基地——白石猪场、白石鸡
场、石岐鸽场，均为国家认定的供港澳出
口备案场，始终坚持出口标准生产，一年
营收20多亿元。

“我们是去年开始进入预制菜赛道上
的，我们想通过深加工自有农产品拓宽销

路，提升市场竞争力。”王瑜说：“我们很看
好预制菜未来的市场。”

王瑜认为，随着越来越多年轻人成为
家里“掌勺人”，只需简单加热，不到一个
小时就能“秀”出满满一桌“硬菜”，成为家
中“厨神”——如此简单的“厨艺”，让预制
菜受到消费者的追捧和喜爱。

记者采访获悉，从去年5月至今，一年
时间中山食出公司共研发了 11款预制菜
产品，包括正宗石岐鸽预制菜（4个口味）、
椰皇鸽子汤、胡椒猪肚鸡汤、石岐鸽半成
品、黑椒鸡扒、蒜香骨、咸香鸡、豉油鸡等。

截至目前，中山食出公司预制鸽销量

超 10万只，预制菜产品销售收入超 400万
元，产品销往全国二十多个省市。此外，中
山食出公司的预制菜产品也已进入到我
市各大景区展销，如孙中山故居、詹园等，
让外地游客在游览的同时了解中山美食
产品。

王瑜表示：“从目前销售情况来看，越
来越多的外地人通过我们推出的预制菜了
解中山的特色美食，如石岐鸽、白石猪、白
石鸡等。尤其节假日一到，更是很多人通过
我们的小程序下单购买，这也成为继杏仁
饼后的又一特色中山手信，深受外省人士
青睐。”

■计划对石岐鸽预制菜制定标准
预制菜包括即食食品、即热食品、即

烹食品和即配食品，像方便面、自嗨锅、速
冻火锅食材、自热汤、快手菜等，品类众
多。数据显示，2022年全国预制菜市场规
模为4196亿元，同比增长21.3%，预计2026
年将达到万亿级别。

在中山，水产养殖、特色水果、腊味加
工等产业优势十分明显，全市有市级农业
龙头企业86家，这为中山预制菜产业发展
打下了坚实基础。

中山食出公司新项目事业部副经理
何韦思认为，各镇街农产品特色化，一定
程度上也影响了预制菜产业发展。存在参
与者众多、各自为阵、行业集中度低、规模
以上企业较少、预制菜标准不统一、品牌
效应不强等问题，这样无法形成大规模产
业矩阵。

何韦思透露：“今年，‘香山之品’团
体标准已经邀请我们一起对石岐鸽预制
菜产品制定标准文件，该系列团体标准
以食品国家安全标准为基础，对标大湾
区高标准要求，其发布实施有利于推进
中山预制菜市场升级改造，为中山市打
造富有本地特色的预制菜品牌融入高质
量标准元素。”

未来，中山食出公司将结合实际经营
情况考虑建设中央厨房项目，实现内部自
我加工，深入打造“养殖-屠宰-预制菜加
工-品牌销售”一体化产业链，发挥龙头示
范，提升中山预制菜生产的质量及标准，
助力推广中山本土石岐鸽品牌，推动中山
预制菜产业持续快速发展。

预制菜助力中山味道香飘四海
中山食出公司抢抓舌尖上的新风口，积极探索预制菜产业发展

中山食出公司新媒体运营主管王瑜向记者介绍新上市的预制汤品。 本报记者 易承乐 摄

“打开后，这里有个勺子、发热

包和水。把发热包放进里面，将水倒

进去，盖紧杯盖等待8分钟就可以

喝了。”6月8日上午，位于中山二路

的广东省中山食品进出口有限公司

（以下简称“中山食出公司”）内，其预

制菜项目主管王瑜打开一款预制菜

向记者介绍道：“这是我们新研发的

胡椒猪肚鸡汤产品，口感不错，市场

反响很好。”

记者了解到，去年以来，中山食

出公司抢抓舌尖上的新风口，积极

探索预制菜产业发展。该公司一年

内已成功研发出11款猪鸡鸽预制

菜产品，助力更多中山味道走出中

山，香飘四海。截至目前，其预制菜

营收额超400万元。

本报记者 张倩


