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■深加工破解脆肉鲩发展瓶颈
现代农业产业园建设，能让资源要素

集群成链，促进一二三产融合发展。中山
市小榄镇农业农村局工作人员黄铨添介
绍，经过40多年发展，小榄已有“中国脆肉
鲩之乡”的美誉，一产养殖业成熟稳定，优
势突出，然而二、三产在一定程度上发展
尚不充分，一度成为脆肉鲩产业发展的瓶
颈。也正是随着2019年省级现代农业产业园
的规划建设，小榄整合全镇脆肉鲩资源要
素，才有效促进了一二三产融合发展，脆肉
鲩产业发展瓶颈才逐渐突破。

带着“活鱼”，长途跋涉宣传推介，是梁
志红这一生中无法抹除的记忆，也是众多
从事脆肉鲩养殖农户的辛酸回忆。“其他地
方没见过更没吃过，我们要宣传推介，只能
把鱼运输过去。”梁志红说，为了保证鱼儿
鲜活，全部采用航空运输，不仅成本高且风
险大。曾有一次，梁志红带着500多公斤脆
肉鲩到南京宣传推介，但是碰上了误机，所
有鱼全部死亡，给他造成了不小损失。

也正是基于这一现实，早在 2017年，
梁志红便开始布局脆肉鲩精深加工，且不
断扩大产能。2019年，他再次投资近600万
元增资扩产，进一步向脆肉鲩精加工与预
制菜方向发展。梁志红说：“我们不浪费一
点资源，将脆肉鲩每个部位都进行分割，

加工成不同产品。”另一边，小榄坦背村园
乐路，一栋三层厂房拔地而起，上面写着
中山市渔大脆鲩食品有限公司几个字，每
天有大约 3000公斤的脆肉鲩系列产品从
这里发往全国各地。

时间回到 3年前，渔大食品的厂房租
赁在胜龙村，每年活鱼产量200万吨左右。

“渔二代”95后陈伟健接棒后，看中了预制
菜“风口”并开始发力，研发生产出脆肉鲩
金银卷、脆肉鲩金丝虾饼、脆肉鲩三蔬脆
鱼饼等20多个脆肉鲩预制菜品种。3年间，
渔大食品搬了 3次厂房，厂房也由最初的
500平方米扩大到如今的 5000多平方米，
产值实现翻番增长。

■三产融合让脆肉鲩“游”得更远
临近饭点，港升鱼师傅餐饮店铺一片繁

忙，前来品尝脆肉鲩的食客正大快朵颐。彼
时，梁志红正在餐厅的冰柜前查看脆肉鲩预
制菜产品。土生土长的小榄人梁志红，在脆肉
鲩全产业链上步子迈得更大，从塘头养殖、加
工到销售均有涉足。“养脆肉鲩几十年了，这
个对我来说没有难度，但是销售端全部打通
让我感到非常自豪。”在脆肉鲩这条产业链
中，最让梁志红自豪的是三产销售端，多渠道
的销售方式让他的产品销量提高了30%，也
让中山脆肉鲩这条“鱼”被更多人熟知。

梁志红皮肤黝黑，个子不高，因为专
心做好脆肉鲩“文章”而出名，被消费者冠
以“脆鲩王子”之称，他的抖音名也由此而
来。从2020年3月发布第一条抖音开始，
他已经发布了脆肉鲩系列短视频400多
条。近几年，梁志红从线下餐饮店，淘宝、
天猫店铺再到抖音直播，展开了全矩阵的
宣传推广，为他带来了更多客户。

近两年，小榄镇东升脆肉鲩产业园
内，以渔大食品和港升集团为主的企业不
仅规模扩大，更有不少新的农业加工企业
如雨后春笋成长起来。数据显示，在小榄
镇东升脆肉鲩产业园建设带动下，脆肉鲩
塘头价格由建设前的12元/斤增加到14.5
元/斤，增幅达20.83%，实现全镇脆肉鲩鱼
塘年总产值超11亿元。脆肉鲩等水产品
预制菜加工产业也成长到5家，研发出预
制菜产品超40种，其中2022年预制菜年
产量约5840吨，年产值约1.3 亿元。此

外，产业园内农民年人均可支配收入比小
榄全镇农民年人均可支配收入高出
18.5%；辐射带动农户1250多户4200多
人，有效发挥了产业园联农带农作用。

二三产的产业链延伸，提升了产品附
加值，养殖户的积极性也逐步提升。2021
年，中山市嘉华脆肉鲩鱼养殖专业合作社
5G智慧渔业项目启动，为小榄镇东升脆肉
鲩产业园注入了新动能，也拉开了脆肉鲩
养殖产业转型升级的新开端。

小榄镇东升脆肉鲩产业园规划书中也
提及，全镇将大力整合脆肉鲩产业资源，推
动一二三产业融合发展。整个产业园建设
包含品牌宣传推广、主题餐厅升级改造、养
殖流通、精深加工、数字化建设等项目。因
为大力推动产业升级改造和宣传推广，梁
志红得到了不少补贴。有了这笔钱后，他
计划再次扩大产能，研发出更多脆肉鲩衍
生产品，让手中这条鱼“游”得更远。

一条鱼“游”出增收致富路
小榄镇推动脆肉鲩一二三产融合发展，构建起全产业链现代农业产业园，

有效发挥联农带农作用
断尾、开背、切片、调味、封装、液氮速冻……9月4日上午，3年内3次扩产搬迁新厂房的

中山市渔大脆鲩食品有限公司（以下简称“渔大食品”）新投入的自动化生产设备正有条不紊

地加工着脆肉鲩。另一边，中山市港升进出口有限公司（以下简称“港升集团”）总经理梁志红

也格外忙碌，靠着抖音、淘宝、天猫、线下餐饮店等方式，让脆肉鲩的销量提升了30%。

中山是脆肉鲩养殖大市，养殖面积占全省脆肉鲩养殖面积约90%。其中小榄镇脆肉

鲩最为闻名，养殖面积占中山市脆肉鲩养殖面积约60%，小榄镇东升脆肉鲩产业园在

2019年成为省级现代农业产业园，涵盖小榄镇整个片区。也正是以渔大食品和港升集团

为代表的广大农业企业，构建起一二三产全产业链，推动了小榄镇脆肉鲩产业转型升级。

在产业园建设带动下，脆肉鲩塘头价格增幅达20.83%，带动了产业园内农户增收致富。
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渔大食品工作人员正在用自动化生产设备加工脆肉鲩。 本报记者 余兆宇 摄

三角镇生鱼养殖规模和产值不断扩大，产业链不断延伸，正朝着集约化、规模化、标准化发展

生鱼做成“熟鱼”市场“豁然开朗”
近年来，三角镇坚持把“抓住一条鱼”作为乡村振兴的重要抓手，推动生鱼养殖产业向

规模化、集约化、标准化发展，进一步实现三产融合。如今，全国60%的杂交生鱼苗来自这

里，该镇已形成集苗种生产、成鱼养殖、流通和加工一条龙的成熟产业链，2022年生鱼养殖

面积约14000亩，生产商品生鱼9万多吨。今年3月，三角镇被授予“中国生鱼之乡”的称号。

三角镇生鱼产业园2021年12月成功入选广东省现代农业产业园建设名单，近两年过

去了，产业园发展情况如何？9月5日，记者前往三角镇进行了深入采访。

●龙头企业引领
生鱼养殖规模快速壮大
连片的生鱼养殖示范基地、整齐的办

公区、独立的智检塘头小站、规范的细菌
病毒分析室、自动化的投喂设备……在位
于三角镇光明村的中山市容海水产养殖
有限公司（以下简称“容海公司”），其现代
化养殖模式让人大开眼界。容海公司是
省、市两级的农业龙头企业，也是三角生
鱼省级现代农业产业园的龙头企业。

据了解，容海公司是广东海大集团股
份有限公司旗下的全资子公司，正是看中
了三角生鱼产业优势，该公司于2019年进
驻三角镇，并租下了1272亩鱼塘，主养“三
角生鱼”。

“我们率先提出在鱼塘高温期搭网、
车间+塘口育苗、兴建实验室检测生鱼生
长情况、自动化投喂等领域引领技术创

新，让生鱼养殖朝着更加规范化集约化方
向发展。”容海公司生产管理部生产经理
陈金生站在鱼塘一处遮阳网旁说，每年 5
月-9月，鱼塘覆盖防尘遮阳网能够降低生
鱼的发病率和死亡率，“我们这样试验后，
推广给了更多三角生鱼养殖户。”

在容海公司细菌实验室内，科研人员
郑君飘正用显微镜给鱼苗作细微的全面
检查，只见他小心翼翼地用小勺子从水桶
中捞起一条 4天大的生鱼宝宝“黄头苗”，
放在显微镜下 4倍放大进行观察，郑君飘
研究生毕业于中科院水产养殖专业，致力
于破解水产集约化养殖中的病虫害难题。

一组数据显示，2018年，三角镇生鱼
养殖面积约8000亩，经过现代化养殖的促
进，2023年扩大到约16000亩，养殖面积翻
了一倍。2022年生鱼养殖产值超14亿元，5
年前约为7亿元。

●产业链不断延伸
村民腰包越来越鼓

在三角镇走访，记者发现，“三角生
鱼”既成就了不少千万富翁，还带动了当
地1500多人就业。三角镇沙栏村村民吴兆
辉就是靠生鱼产业致富起来的，他在沙栏
村租有约 600亩鱼苗鱼塘，专门从事育苗
生产。

当天上午 11时 30分，记者跟随吴兆
辉来到其中一处生鱼鱼苗场，一名工人正
往鱼塘内撒提前搅拌好的鱼饲料，生鱼不
时“扑通扑通”跃出水面。“这口塘的生鱼
苗这两天就能对外销售了。”吴兆辉说，鱼
苗从最初的“黑芝麻”大小成长到现在的
个头，需要25天的精心培育。

每天，新鲜的活鱼进入生产线后进行
开膛、分离等快速处理，通过食品级液氮
速冻技术，产出生鱼速冻鱼柳和速冻鱼片
等预制菜产品。本道公司总经理黄锦来是
三角镇蟠龙村人，他介绍：“2017年，我们
正式投产开展生鱼深加工，从最初营业额
三五百万到去年3500万元左右，并坚持走
品牌化发展战略。”

采访当日，黄锦来的合作伙伴周武军
从山东青岛过来一起商讨企业未来的发
展方向。“我为线下餐厅做食材供应链多
年，对这里的生鱼加工产品很有信心。希

望通过合作，把线下餐厅的食材供应做
好，保证品质的同时，积极拓展销售渠
道。”周武军表示。

●产业园力争2030年产值
突破30亿元

三角生鱼产业园项目规划总面积2.1万
亩，是目前广东省第一家集苗种生产、商品
生鱼养殖、物流配送、科研于一体的大型综
合性多功能生鱼产业园区。产业园建立1个
核心区和6个分园区，形成“一心”“一带”“四
区”的总体布局，核心区位于光明村和沙栏
村，辐射蟠龙村、结民村、三角村、东南村、高
平村。将实施五大方面，共16个建设项目，总
投入约3.2亿元。项目建成后，将进一步推动
三角生鱼养殖集约化、规模化、标准化发展，
降低养殖成本，提高商品鱼品质，实现一二
三产深度融合，力争2025年产值突破25亿
元，2030年突破30亿元。

结合三角镇生鱼省级现代农业产业
园建设，三角镇政府已经引进高精尖企
业，建设中山市智慧温控食品生态城项
目，其中包含粗加工和精加工中心、冷链
物流和质量检测中心等。该项目目前正在
办理相关用地手续。项目的建设将为该镇
生鱼预制菜产业注入新的动能，进一步延
伸生鱼产业链。
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