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“企业可随时在线查找金融产品，发
布融资需求，实时跟踪贷款审批进度。”12
月 19日，中山市信易贷综合服务平台（以
下简称“信易贷平台”）接力推广活动启动
仪式在中山市政务服务中心举行。活动由
中山市发展和改革局、中山市社会信用体
系建设统筹协调小组办公室主办，企业代
表与金融业代表参与活动。

■解决中小企业融资难题
记者了解到，“信易贷”平台依托中山市

公共信用信息管理系统、国家“信易贷”平
台，充分整合利用公共信用信息、自主填报

信息等信用数据资源，推动“政、银、企”信息
互通和共享应用，结合大数据、智能风控等
金融科技手段，开发丰富的“信易贷”应用场
景和产品，打造多种融资服务模式的“一站
式”服务平台，缓解中小微企业融资难、融资
贵问题，提高信用建设服务实体经济质效。

“信易贷平台已开设‘百千万工程’专
区。”活动中，中山市发展和改革局信用建
设科相关负责人表示，“信易贷”平台优选
推出花木贷、脆肉鲩贷等多款产业特色信
贷产品。平台还特别建立了政策性产品专
区，汇聚政府部门出台的企业扶持政策，
实现风险补偿备案及贴息政策申请线上

办理，引导企业更好地以信用促进融资，
引导金融机构愿意贷、敢于贷。

■数据赋能提供“一站式”解决方案
据了解，“信易贷”平台还为企业提供

了 PC端、粤商通APP和中易办小程序等
多种登录入口的融资对接服务。企业可随
时在线查找金融产品，发布融资需求，实
时跟踪贷款审批进度；金融机构可实时了
解企业融资需求，精准上线融资产品，在
线抢单、审批贷款，有效提升了银企对接
效率。

“有了这个平台，对于强化数据赋

能，缓解中小企业融资难题有很大帮
助。”中山市政务服务数据管理局相关负
责人表示，平台已归集涵盖市场监管、社
保、公积金、纳税等多个方面，涉及企业
的基本信息、经营信息、信用信息等情
况。在企业授权查询的情况下，推送信息
至金融机构进行查看，帮助金融机构提
高决策审批效率、降低信贷风险。同时鼓
励银行与信易贷平台开展联合建模，为
银行机构创新信贷产品、优化信贷审批
流程提供支撑。

据介绍，东区街道是我市“信易贷”平
台接力推广第一站。
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本报讯（记者 谭华健）12月 20日，深
圳-中山产业创新资源对接会在中山举
行。此次活动以“聚智赋能·协力创新”为
主题，旨在促进中山与深圳产业链创新链
协同发展，加强两地企业、高校、科研院所
等各类创新资源交流合作，为深中两地搭
建起产业联动互补的桥梁，共促两地产业
科技创新与合作共赢。中山市副市长欧阳
锦全出席活动并致辞。

此次活动成果丰硕，22个深中科技合
作项目在会上进行了集中签约。其中，中
山市科学技术局与深圳华中科技大学研
究院签订了战略合作协议，双方将在创新
创业、人才培育、科技研究、技术转移等方
面进行深入合作。洋紫荆油墨(中山)有限
公司与香港城市大学深圳研究院、广东金
鼎光学技术股份有限公司与深圳大学、长
春理工大学中山研究院与深圳市中图仪

器股份有限公司等深圳企业签订了科技
合作项目，内容涵盖新型有机导电材料、
光学零件智能模压成型装备、智能门锁高
端生物识别芯片、金属 3D打印敏捷制造
等多个领域。

广东财经大学博士生导师黎友焕教
授作了《深中产业科技协同创新路在何
方》主旨演讲，他指出“深中通道开通后，
中山作为粤港澳大湾区产业创新洼地的

区位优势凸显，大量创新资源要素向中山
外溢存在很大的可能性、可行性和现实需
求”，并给出了优化提升营商环境、推动

“现有产业+创新”的转型升级、“深圳孵
化+中山制造”、构建深中产业无缝对接的
产业生态体系、打造企业家向往的创新创
业理想家园等深中产业科技创新协同发
展的意见建议。

深圳——中山产业创新资源
对接会在中山举行 22个项目集中签约

沙姜芥末捞鸡丝、菊花鲈鱼、马友鱼蛋
挞、花雕热醉罗氏虾……12月20日，一道道
造型别致、鲜美可口的菜肴佳品相继新鲜
出炉，摆满了香山里酒楼的数张菜品展示
台。各种色香味俱全的佳肴香气在空气中
氤氲开来，令人垂涎欲滴。

这是由中山市人力资源和社会保障
局主办，中山报业传媒股份有限公司承
办，中山市商务局、中山市烹饪协会协办
的“五名齐聚·闪耀香山”2023年度中山

“粤菜师傅”工程“五名”评选活动，将从中
山“粤菜师傅”名店、名品、名村，中山粤菜
美食乡村旅游精品线路、星级“粤菜师傅”
五个赛道进行评选。

当天主要开展星级“粤菜师傅”认定
和中山“粤菜师傅”名品评选，吸引来自全
市各镇街的 60余名粤菜大厨积极参与。

“五名”评选活动不仅将选拔一批厨艺精
湛、理论扎实的“粤菜师傅”，还将挖掘更

多形式以及创新做法的粤菜精品，推动
“粤菜师傅+文化旅游”产业深度融合，持
续擦亮中山“中国粤菜名城”金字招牌。

在“五名”评选活动的菜品展示台上，
记者留意到，现场展出的菜肴多数以中山
本土特色农产品为主要制作食材，包括闻
名全国、正值时令的小榄菊花，广受好评、
皮薄肉嫩的沙栏鸡，以及烹制方法数百种
的石岐乳鸽等，大厨们高超的厨艺技巧与
独特的菜式创意让人叹为观止。本土特色
食材与其他食材的多样混搭、融合，也使
不少传统粤菜在传承创新中涌现更多发
展生机。

“服务乡村振兴是‘粤菜师傅’的重要
职责。”在“五名”评选活动评委、中山市烹
饪协会会长、广东省五星级“粤菜师傅”名
厨郑耀荣看来，挖掘地方特色食材魅力，
将其创新研发成为消费者喜欢的菜品，是
助力“百千万工程”在中山走深走实的有

力法宝，也是传承弘扬与发展中山粤菜文
化的力证。

市人社局职业能力建设科副科长黄
海清透露，“五名”评选活动是2023年香山
美食文化推广活动的系列活动之一，将评
选出10家中山“粤菜师傅”名店、15个中山

“粤菜师傅”名品、5条中山“粤菜师傅”名
村、5条中山粤菜美食乡村旅游精品线路，
认定61位星级“粤菜师傅”。一、二、三星级

“粤菜师傅”将分别认定33名、17名、11名。
“今天有60多位师傅来到现场参评星

级‘粤菜师傅’，也有 30多道菜品参评名
品。通过现场举办的评审答辩和菜品展
示，我们发现不仅许多菜品食材是中山本
土农特产品，还出现了很多大家以往没有
见过的创新菜品。这些创新菜品多是在传
统粤菜的基础上进行改良升级，无论是造
型还是口感，都令人耳目一新，中山粤菜
行业的菜品质量和厨艺技能都明显整体

提升了。”黄海清说。
“五名”评选活动的重大意义之一就

是选出中山美食的“名片”。黄海清表示，
评选出的中山“粤菜师傅”名品将在更多
餐厅推广，与中山粤菜美食乡村旅游精品
线路深度融合，让广大市民群众、外来游
客从中感受中山粤菜的魅力，吸引更多人
冲着中山粤菜来这座城市游玩，或者让大
家知道来了中山这些就是必不可错过的
美食。

据悉，主办方将为评选和认定的“五
名”颁发牌匾和证书，统筹进行宣传报道
等。其中，“五名”所认定的一、二、三星级

“粤菜师傅”将获颁星级“粤菜师傅”荣誉证
书并可挂牌执业，将优先参与省市相关部
门组织的“粤菜师傅”工程交流活动，参与
创新创业时可按规定优先享受补贴资助。
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